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20 ha - 130.000 bt

VITA - Giulio Fiamberti continua imper-
territo la strada di esaltazione identitaria del
Buttafuoco, vino iconico e territoriale dell’Ol-
trepo Pavese di cui & un valido interprete.
Nella sua cantina, situata nel cuore di Can-
neto, sforna etichette sempre piti curate e af-
fidabili, a copertura di tutte le tipologie del-
la zona. Una visita alla cantina rappresenta
un’interessante opportunita per cogliere la
storicita dell'azienda.

VIGNE - 1l Bricco della Sacca si scorge ap-
pena fuori dalla cantina: si tratta di uno dei
vigneti piu vocati, da sempre ammirato e ri-
conosciuto tale dalla sapienza contadina.
Non da meno anche il vigneto della Solen-
ga, di proprieta della famiglia di Giulio dal
1814. Possiamo citare anche Varesella, Cac-
cialupo, Montebruciato e Peloni, altre testi-
monianze di radicamento e di attenzione al-
la qualita della terra.

VINI - ’O.P. Bonarda Frizzante La Bric-
cona 2017 (@ 6.600 bt; 11 €) & coerente
all’annata, ricco nella componente frutta-
ta, ma non privo di quell'anima acida che
lo rende succoso e beverino. Le due versio-
ni di Buttafuoco sono convincenti e contri-
buiscono a esaltare le sfaccettature territo-
riali dei diversi appezzamenti. Il Buttafuo-
co Il Cacciatore 2015 (@ 13.000 bt; 14 €) &
ancora un po’ segnato dalla gioventl, pro-
fondo e cupo al naso, ma sostenuto da una
buona aciditd. Potente il Buttafuoco Stori-
co Vigna Sacca del Prete 2013 (@ 3.900 bt;
27 €), in cui le componenti eteree si amalga-
mano con la freschezza di fondo, per un qua-
dro equilibrato. Tra le bollicine ¢ da segna-
lare I'O.P. M. CL. Brut Cruasé (® 2.000 bt;
22 €), molto gastronomico, succoso e ar-
ricchito da un buon dosaggio. Interessante
interpretazione per 1'0.P. Pinot Nero Ne-
ro 2015 (@ 4.000 bt; 11 €). Molto riuscito
I'0.P. Riesling Ida 2017 (O 8.000 bt; 11 €),
didattico ed espressivo.

FERTILIZZANTI organo-minerali
FITOFARMACI rame e zolfo
DISERBO sfalcio

LIEVITI fermentazione spontanea, pied de
cuve, selezionati

UVE acquisto 5%, acquisto vino
CERTIFICAZIONE nessuna certificazione
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