CANNETO PAVESE (PV)

GIULIO FIAMBERTI

Via Roma, 31

tel. 0385 88019
www.fiambertivini.it
info@fiambertivini.it

20 ha-130.000bt

VITA Una visita in cantina o tra le vigne in
compagnia di Giulio Fiamberti & sempre [occa-
sione di capire e conoscere sostanza e poten-
zialita del Buttafuoco, di cui & uno dei piti con-
vinti sostenitori. La sua battaglia per rivendicare
I'affermazione di questo storico vino & rallentata
dalla presenza della versione frizzante, purtrop-
po ancora radicata nel territorio e che sia noi sia
lui non guardiamo con favore. Lazienda & tra le
pits storiche di Canneto.

VIGNE | cru di Buttafuoco sono il moto-
re che da slancio e distintivita al ricco patrimo-
nio di vigneti della famiglia Fiamberti. Sacca del
Prete, Solenga e altri sono toponini radicati nel-
la cultura di questo territorio, da sempre adibi-
ti ad accogliere croatina, barbera e ughetta di
Canneto. Non mancano gli altri vitigni, tra cui il
pinot nero e il riesling renano.

Azienda agricola Giulio Fiamberti

FIAMBERTI
1814 - 2014

DUECENTOANNIDIVINI

VINI Esordio in guida, dopo i tempi fisio-
logici del post reimpianto e di affinamento in
cantina, del Buttafuoco Storico Vigna So-
lenga 2015 (@ 2.000 bt; 29 €), un omaggio
a uno dei pili celebri vigneti di Canneto: le sfu-
mature eteree e la potenza si sommano a un'e-
leganza di fondo, accompagnata anche da
una punta acida che convince. Pit sostenuto
il fratello maggiore, il Buttafuoco Storico Vi-
gna Sacca del Prete 2015 (@ 3.900 bt; 27 €),
cult aziendale di spessore ma di altrettanta fi-
nezza. Ci piace molto la versione piti snella, il
Buttafuoco Il Cacciatore 2016 (@ 6.600 bt;
14 €). LO.P. Bonarda Frizzante La Briccona
2018 (@ 8.000 bt; 11 €) abbraccia il progetto
La Mossa Perfetta di riqualificazione della Bo-
narda, in un condensato di carattere e succosi-
ta. Riuscita la performance dei Metodo Classi-
co, con'O.P. M. ClI. Brut Cruasé (® 2.500 bt;
22€)el'O.P.M.Cl.PinotNeroBrut (O 2.500bt;

22 €): entrambi puntano su un profilo ricco.

FERTILIZZANTI organo-minerali
FITOFARMACI di sintesi, rame e zolfo
DISERBO sfalcio

LIEVITI fermentazione spontanea, pied de
cuve, selezionati

UVE acquisto 5%, acquisto di vino
CERTIFICAZIONE nessuna certificazione
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