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VITA - L'azienda di Giulio Fiamberti & da sempre
lo specchio delle colline di Canneto e, di conse-
guenza, del Buttafuoco, il vino simbolo della sua
famiglia e dell'intero comprensorio. Giulio spende
energie e forza, con il contributo di tanti bravi col-
leghi, nel valorizzare la versione storica, a fianco di
una produzione che annovera anche gli altri classici
di questa terra rossista. Al suo fianco, in cantina,
troviamo sempre il prima linea il papa Ambrogio.

VIGNE - Giulio ¢ fortemente legato ai suoi cru,
legame storico tra la famiglia Fiamberti e queste
terre. Basti pensare che la vigna Solenga, esito di
una recente riqualificazione, ¢ stata acquisita nel
1814. Simbolo aziendale, associato alla nomea del
vino che ne deriva, ¢ il vigneto Sacca del Prete,
altro monumento di vocazione, con pendenze da
capogiro. Significativo I'impegno dedicato alla pro-
duzione del Sangue di Giuda.

Azienda agricola Giulio Fiamberti

FIAMBERTI

VINI- La gamma ¢ articolata, ma & nel tradizionale
blend a base di Croatina che si delinea lo stile eno-
logico, teso a evidenziare muscolosita e rusticita,
senza rinunciare a eleganza e rigore.

Buttafuoco Il Cacciatore 2018 @ 6.600 bt; 15 € - @
& - Un'interpretazione pit che riuscita, in una ver-
sione pili leggiadra, nel quale emerge un tessuto aci-
do-tannico molto convincente.

Buttafuoco Storico Vigna Sacca del Prete 2016 @
3.800 bt; 29 € - @ & - Ha una bella articolazione ol-
fattiva e gustativa, su una base potente che non na-
sconde |'anima selvaggia di queste terre.

Buttafuoco Storico Vigna Solenga 2016 @ 1.800 bt;
38 € - {J & - Una versione fortemente territoriale,
con speziatura dolce e alcolicita evidente, mitigata da
un buon equilibrio complessivo.

O.P. Bonarda Frizzante La Briccona 2019 i 14.000
bt; 11 € -[J - Ampio, fruttato, scuro.

O.P. M. ClI. Pinot Nero Brut i 2.500 bt; 23 € - J -
Croccante, floreale, sottile.

ha 20 - bt130.000

Fertilizzanti nessun concime, organo-minerali
Fitofarmaci rame e zolfo

Diserbo lavorazione meccanica/manuale
Lieviti fermentazione spontanea,

selezione di lieviti indigeni

Uve acquisto 5%, acquisto di vino
Certificazione nessuna certificazione
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