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BUTTAFUOCO STORICO VIGNA SOLENGA 2016

FAeuTEA I Rosso Dac - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
2021 Uvarara 5% - Alc. 15,5% - € 35 - Bt, 2.600

- . Rosso rubino vivido, quasi impenetrabile, consistente.

Via Chiesa, 17 All'olfatto la frutta rossa conduce verso ricordi di

27044 Canneto Pavese (PV) marasca e fragola. Un tocco floreale di geranio e

Tel. 0385 88019 rosa ingentilisce il bouquet, donandogli una certa

info@fiambertivini.it delicatezza. Laccenno speziato approda a una

decisa componente balsamica, sulla quale sfuma
in lunghezza. Ingresso al palato fresco, con tannino
gagliardo, ben integrato nella struttura imponente,
equilibrata tra durezze e avvolgente morbidezza.
Fermenta in vasche di cemento e matura in barrique
S — per 18 mesi. Filetto di manzo con funghi porcini

www.fiambertivini.it

trifolati.
Proprieta: BUTTAFUOCO STORICO
Giulio Fiamberti VIGNA SACCA DEL PRETE 2016
Conduzione agronomica: Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
Giuseppe Zatti Uva rara 5% - Alc. 15,5% - € 26 - Bt. 3.900
Viticoltura: Limpido rosso rubino con nuance porpora. La trama
Convenzionale odorosa rivela profumi di mirtillo, more, ciliegia e
Ettari vitati: prugna; una traccia mentolata si mescola a quella di
20 erbe aromatiche, tra cui spicca l'alloro. Al palato trova

un grandissimo pregio nell’equilibrio, pennellato dalla

Bottiglie prodotte: freschezza tesa, dalla morbidezza e da una struttura

200'0(,)0 . sontuosa. La persistenza & condotta lungo una scia
\{endlta diretta: speziata. Fermenta in cemento, poi sosta per 2 anni in
Si barrique. Polenta con ragu di maiale e salsiccia.
Visite in azienda:
Si "
Anno di fondazione: L L L
1814 OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO
PINOT NERO BRUT FIAMBERTI
Bianco Docg Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc. 12,5% - € 22 - Bt. 2.500
Bellissima veste giallo paglierino, con una lieve
venatura ramata; fitte e numerose le bollicine. Al
La storia di Flamberti ha inizio con la naso incanta con fiori di campo, frutta a polpa gialla,
compravendita della vigna Solenga, nel susine goccia d'oro, ribes e la traccia stimolante

delle erbe officinali. In bocca é decisamente sapido

1814. E l'inizio di un‘avventura lungae e di corpo, fruttato nel finale che persiste a lungo.

appassionante, sviluppatasi nell'arco Sosta a contatto con i lieviti per 30 mesi in bottiglia.
di due secoli. Quanti hanno vissuto Carpaccio di bresaola.
tale percorso hanno consolidato un
legame profondissimo con queste terre, tJ ’L"
tramandando una preziosa eredita di BUTTAFUOCO IL CACCIATORE 2018

. 3 ¢ : h Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
generazione in generazione. | vigneti di Uva rara 5% - Alc. 14,5% - € 13 - Bt. 6.600

proprieta sono situati sulla prima fascia
delle colline oltrepadane, suddivisi

in appezzamenti che dipingono un
quadro ampelografico improntato alla
tipicita viticola della zona: barbera,
croatina, pinot nero, riesling, ughetta
e uva rara. Ed & proprio il Buttafuoco
Storico Vigna Solenga quest'anno a
tenere alto il vessillo aziendale.



