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Fiamberti

Via Chiesa, 17

27044 Canneto Pavese (PV)
Tel. 0385 88019
info@fiambertivini.it
www.flambertivini.it

Proprieta:

Giulio Fiamberti
Conduzione enologica:
Aldo Venco

Conduzione agronomica:
Giuseppe Zatti
Viticoltura:
Convenzionale

Ettari vitati:

20

Bottiglie prodotte:
200.000

Vendita diretta:

Si

Visite in azienda:

Si

Anno di fondazione:
1814

Il rapporto viscerale tra Giulio Fiamberti
e il Buttafuoco & ormai noto anche
molto al di la del territorio di Canneto
Pavese, grazie ai suoi sforzi incessanti, in
tanti anni, per il progetto del Buttafuoco
Storico. La sua energia inesauribile si
percepisce anche questanno nella
vasta gamma di vini presentati in guida:
accomunati da una notevole qualita,
coprono ogni nicchia della tradizione
oltrepadana, dai Metodo Classico a
base pinot nero al Riesling, passando
per la Bonarda e il Sangue di Giuda. Ma
sul pedio aziendale, in un exploit pit
unico che raro, salgono ben tre versioni
di Buttafuoco: la spunta al fotofinish la
storica Vigna Sacca del Prete.
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BUTTAFUOCO STORICO

VIGNA SACCA DEL PRETE 2015

Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
Uva rara 5% - Alc, 15% - € 28 - Bt, 3.950

Limpido rubino fitto e consistente. Naso sfaccettato,
che evoca ciliegie sotto spirite, prugne disidratate,
vicla appassita e un mix di spezie, in cui predominanc
pepe nero e cannella, Lingresso in bocca & caldo e
avvolgente, sorretto da un tannino ben presente
ma elegante e gia garbate; persistente nel finale, su
confettura di amarene e liquirizia. Riposa per 30 mesi
in barrique. Pancia di maiale al forno con mostarda di
fichi e aceto balsamico tradizionale.
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BUTTAFUOCO STORICO VIGNA SOLENGA 2015
Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
Uva rara 5% - Ale, 15% - € 28 - Bt, 1.980

Rubino intenso, di marcata consistenza. Bouguet
di grande impatto, che coniuga viola ad amarene e
susine in canfettura, cui si aggiungono spezie dolci:
cannella, tabacco bionda e vaniglia. Fine al palato,
con la struttura alleggerita da freschezza e tannini
vellutati; lunga persistenza, dalla chiusura balsamica.
Matura per 30 mesiin barrique di rovere francese. Oca
arrosto con patate e rosmarino.
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BUTTAFUGCO IL CACCIATORE 2016

Rosso Dac - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%,
Uva rara 5% - Alc. 14% - € 14 - Bt. 6.600

Rubine cupo e consistente. Maso intenso e scuro, di
more e mirtilli in confettura, con echi polverosi che
ricordano la cenere e il tabacco in foglie, pellame e
bacche di ginepro, Il sorso e fresco, scosso da un
tannino vivido ma non invadente, che accompagna
la struttura imponente; lungo finale di frutta sotto
spirito, con una scia di liguirizia nera. Per 2 anni in
tonneau. Stracotta d'asino e polenta.

OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO
PINOT NERO BRUT

Biance Docg Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc. 12,5% - €22 - Bt. 2.500
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BONARDA DELL'OLTREPO PAVESE FRIZZANTE
LA BRICCONA 2018

Resso Doc Frizzante - Croating 100%

Alc. 13% - € 10 - Bt 8.000
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OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO
PINOT NERO BRUT ROSE CRUASE

Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc, 12,5% - €22 - Bt, 2000
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SANGUE DI GIUDA DELL'OLTREPO PAVESE
LELLA 2018

Rosso Doc Frizzante Dolce - Croatina £5%, Barbera 25%,
Uva rara 10% - Alc. 7,5% - € 10 - Bt. 8.000

't
L
OLTREPO PAVESE RIESLING IDA 2018
Bianco Doc - Riesling 100% - Ale, 12% - € 10- Bt. 4.000



