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ANNO DI FONDAZIONE 1814

TITOLARE Giulio Fiamberti

TOTALE BOTTIGLIE PRODOTTE 250.000
VENDITA DIRETTA

VISITE APERTE SU PRENOTAZIONE
ETTARI DI VIGNETO 20

Giovanni Fiamberti acquista vigna Solenga nel
1814. Nel secondo dopoguerra Giuseppe, non-
no dell'attuale titolare, crea il primo marchio
aziendale e amplia le dimensioni dell'azienda
di famiglia. Con gli anni aumentano gli ettari
vitati e si allarga la gamma di vini realizzati.
Sicuramente & da sempre uno dei produttori
di riferimento di Buttafuoco, il grande rosso
dell'Oltrepo Pavese, e tra i fondatori del proget-
to Buttafuoco Storico. Negli ultimi anni Giulio si
é dedicato con interessanti risultati anche alla
produzione di Metodo classico.

Azienda agricola Giulio Fiamberti

FIAMBERTI

H €30,00
OP Buttafuoco Vigna Sacca del Prete 2017

Da uve croatina 65%, barbera 25%, uva rara e
ughetta di canneto 10% da singola vigna. Matura
in legno di rovere per 24 mesi. Rubino fitto e inten-
so. Al naso note di ciliegia sotto spirito, mora e ribes
nero in confettura, pepe nero, tamarindo, chiodo di
garofano, cuoio e una decisa balsamicita. Il sorso é
succoso, energico ma armonico, dai tannini leviga-
ti, con una persistenza di lunghissima durata.

92
OP Caristoro

€24,00

Da uve pinot nero. Metodo classico, almeno 48 mesi
sui lieviti. Extra brut. Giallo paglierino con accatti-
vante nota ramata, perlage fine e lunghissimo. Pro-
fumi intensi di crosta di pane, frutta secca, salvia,
fiori di acacia, erbe di montagna, piccoli frutti rossi
e frutti esotici come il mango. In bocca la bollicina
e cremosa, il sorso é sapido, energico, decisamente
agrumato, con un finale estremamente persistente.
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