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VITA - La storia vitivinicola della famiglia Fiamber-
ti ha avuto inizio nella prima meta dellOttocento,
e dal 2007 & Giulio a condurla, ancora ben assistito
in cantina dal papa Ambrogio. Qui si lavora per va-
lorizzare i vitigni tipici dell’aerale di Canneto, prin-
cipalmente a bacca nera, e 'azienda ¢ tra i piu fer-
vidi sostenitori del Buttafuoco, che propone nella
sua versione storica e di cui promuove 'aerale, in
sinergia con altri bravi e audaci colleghi della zona.

VIGNE - La tenuta dispone di un parco vitato di
grande valore, in cui i fiori all’occhiello sono i cru
Solenga e Sacca del Prete. Il primo, ammodernato
recentemente, € lo storico vigneto dell’azienda di
proprieta dal 1814, e giace in una ripida e stretta
valle selvaggia; I'altro gode di un ambiente pil aper-
to, che guarda verso Canneto. Auspichiamo la con-
versione a una gestione agronomica piu sensibile,
improrogabile per rivendicare qualita.

Azienda agricola Giulio Fiamberti

FIAMBERTI

VINI - Lazienda propone un ampio assortimento di
prodotti, valorizzati dai blend a base Croatina, in
cui risaltano la potenza e la struttura tipiche della
zona, senza rinunciare a succosita e beva.

O.P. Bonarda Frizzante La Briccona 2020
6.600 bt; 11 € - [J - Un vino gastronomico che regala
intensi profumi fruttati. ll sorso & polposo e dotato di una
bolla cremosa, con un finale grintoso.

Buttafuoco Storico Vigna Sacca del Prete 2017 @
3.500 bt; 29 € - [} & - Ha spessore e potenza tipici, ma
non rinuncia a eleganza e profondita.

Buttafuoco Storico Vigna Solenga 2017 @ 1.800 bt;
38 € - [} & - Il Solenga, nonostante la giovane eta delle
vigne, regala sfumature intriganti e atipica freschezza.
O.P. M. Cl. Pinot Nero Rosé Extra Brut Caristoro i
2.000 bt; 23 € - [J - Agrumato, citrino, dinamico.
Buttafuoco Il Cacciatore 2019 @ 15.000 bt; 15 € - [J
@ - Caldo, balsamico, grintoso.

ha 18 - bt 130.000

Fertilizzanti organo-minerali

Fitofarmaci chimici di sintesi, rame, zolfo
Diserbo chimico, lavorazione meccanica/manuale
Lieviti fermentazione spontanea
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