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FIAMBERTI

Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot
Nero Caristoro Extra Brut

@ REGIOME PRODUTTORE
Lombardia * Fiamberti

Elcg;m?,:], seduzione, freschezza di un naso vivo e articolato., scguim da una
bocca vitale e ritmata, che conferma la finezza. Perfetto su millefoglic di
zucchine grigliate e battuto di gamberi rossi di Mazara, con salsa verde.

Degustazione

Di un fascinoso colore oro chiaro con riflessi bronzo e perlage finissimo, al
naso ¢ elegante nel porgere subito aromi articolari di frutto che ricordano
arancia rossa, bergamotto, pesca, giuggiola, ciliegia Ravenna, prugna fresca,
uva spina nera, melone e pompelmo rosa, con nuance di mirto, in foglia e
bacea, e di timo, che vanno a fondersi con nocciola e mandorla secche;
diventa pil goloso ed ecco la dolcezza della pasticceria secca alle mandorle,
delle lingue di gatro, delle meringhe alle nocciole tostate in bel contrasto
con profumi di rosa... In bocea ¢ fresco, sapido, bilanciato, cremoso, di
tessitura media e continua, caratterizzato da ritmo e dinamica, in grado di
ripercorrere la tavolozza del naso, conservando anche i floreali e una lunga
nota agrumata polposa di arancia e pompelmo rosa.
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Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot
Nero Caristoro Rosé Brut
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Avvenente alla vista e al naso, sa di frutro dolce. accompagnato da fini
tostature. In bocca ¢ deciso. teso. di pigliu 1cggcl‘mcﬂtc‘ austero. Adartro ad
accompagnare dei paccheri con vellutata di pomodoro, stracciatella e pesto.

Degustazione

Rosa corallo luminoso con perlage sotrile, ¢ genrtile e avvolgente negli aromi
di ciliegia, arancia ¢ lampone in gelatine che accompagnano profumi di rosa
e glicine; e ancora fico tresco, bergamotro, mandarancio, susina nera, mora,
con note di strudel alle mele e fichi, cenni di confettura di more, mandorle
¢ nocciole secche e gentilmente tostate, insieme a fragranze di pane. In
boccea ¢ fresco e salino, bilanciato, di effervescenza minurta e dotaro di una
progressione acido-sapida netta che tende a diventare protagonista in
chiusura. Il retrolfatto parte dolee e coerente, ma rapidamente serra su toni

agrumati ¢ poi di salgemma, che vinee in chiusura.
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