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Nel 1886 gli abitanti di Montu de' Gabbi cambiarono il nome del
paese in Canneto Pavese, legandolo indissolubilmente alla col-
tivazione della vite. Il celebre vino di canneto, infatti, prendeva il
nome dalle vigne di collina, sostenute da canne. In quegli anni
la famiglia Fiamberti era gia dedita alla viticoltura, in un luogo
vocato a produrre il portabandiera dell'azienda: il Buttafuoco.
Giulio Fiamberti possiede due delle piu importanti vigne stori-
che del paese: Solenga e Sacca del Prete. il rosso ottenuto da
quest'ultima ha sbalordito i giudici, conquistando l'eccellenza.
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viTicoLTura Convenzionale VENDITA DIRETTA S VISITA IN AZIENDA Sj

ETTARI 20 BOTTIGLIE 200,000

t't't'1 (91,5) BUTTAFUOCO STORICO

VIGNA SACCA DEL PRETE 2017

Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%, Uva rara 5%
Alc.15,5% | €26 | Bt.3.800 | Ferm. Cemento | Mat. Legno 24 mesi

Rosso rubino impenetrabile. Ciliegia sotto spirito, confettura di
more, prugna, cioccolato, tabacco, poi noce moscata, chiodi di
garofano e intarsi balsamici delineano un profilo caratteristico,
cheinvoglia alla beva. Il tannino & carnoso, la struttura avvolgen-
te. Fresco, equilibrato e persistente. Cinghiale alla cacciatora.

t't't"  SANGUE DI GIUDA LELLA 2020

Rosso Doc Frizzante Dolce - Croatina 65%, Barbera 25%, Uva rara
10% | Alc.7,5% | €10 | Bt.8.000 | Ferm. Cemento | Mat. Acciaio 4 mesi
ABBINAMENTO Dolci al cucchiaio o a base di frutta

't BUTTAFUOCO STORICO VIGNA SOLENGA 2017
Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%, Uva rara 5%
Alc.15,5% | €39 | Bt.1.800 | Ferm. Cemento | Mat. Legno 24 mesi
ABBINAMENTO Primi piatti di pasta o pasta fresca ripiena

t't't" OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO PINOT
NERO BRUT ROSE CARISTORO

Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero100% | Alc.12,5%
€22|Bt.2.000 | Ferm. Acciaio | 24 mesi sui lieviti

ABBINAMENTO Crostacei, molluschi o crudita

t't't" BUTTAFUOCO IL CACCIATORE 2019

Rosso Doc - Croatina 65%, Barbera 25%, Ughetta 5%, Uva rara 5%
Alc.14% | €14 | Bt.12.000 | Ferm. Cemento | Mat. Legno 24 mesi
ABBINAMENTO Carni rosse o selvaggina

1’1" BONARDA DELL'OLTREPO PAVESE FRIZZANTE
LA BRICCONA 2020

Rosso Doc Frizzante - Croatina 100% | Alc.13% | €10

Bt.8.000 | Ferm. Cemento | Mat. Acciaio 3 mesi

ABBINAMENTO Salumi o insaccati

t't't't BUTTAFUOCO Tttt BUTTAFUOCO
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